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Ventilation i bagerier

| lokaler hvor der produceres levnedsmidler, stilles der i dag store krav til hygiejne og inde-
klima.

De mest almindelige arsager til et darligt indeklima er hgje eller svingende temperaturer og
treek, darlig luftkvalitet pa grund af feks. stav og afgasning, fugt og mikroorganismer.

Dette er problemer som a-vent a/s kan hjeelpe jer med. Vi har gennem de senere ar etable-
ret ventilation i over 25 bagerier landet over og kender derfor de geeldende krav til proces-

udsugning og rumventilation i bagerier.
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Kanaler i produktionslokaler laves altid i rustfri
udfgrsel, af hensyn til hygiejne.
Rumudsugning sker gennem feditfiltre.
Procesudsugning direkte fra ovne, monteret
med el-spjeeld og styret af ovne.
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Indblaesning i bageri udfgres ofte med
indblaesningspose udfart i polyesterpo-
ser, som er yderst hygiejniske.

De fleste anleeg leveres i dag med effekti-
ve genvinding, for gkonomisk drift. Luft-
maengden tilpasser sig behovet for udsug-
ning, idet det variere meget i lgbet af da-
gen.

Aggregater der betjener butiksarealer, kan
leveres med kgleflade.

Vi tilpasser altid vores lgsninger til de aktuelle forhold og
behov. S& henvend dig trygt til a-vent a/s !

Vi tilbyder projektering, levering, montering og efterfal-
gende servicering af alle former for ventilation i bagerier.

Vi udfgrer ogsa gerne service pa jeres eksisterende
ventilationsanlaeg.

Det vil gleede os at hgrer nermere fra Dem !
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